
Vorspeisen

Dies und Das

Pasta

Hauptgerichte

Orientalisches

Guacamole mit hausgemachten Tortilla-Chips			   			          14

Grüner Salat mit Hausdressing									                10.5

Gemischter Salat mit Hausdressing								               12.5

Nüsslersalat mit Speck, gehacktem Ei und Croûtons					            14 / 24

Türkischer Salat grüner Salat mit Zwiebeln und orientalischen Gewürzen		         10.5

Balkan Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Feta					            16

Fattoush Salat libanesischer Lattichsalat mit Gurken, fein gehackten Tomaten,	        15 / 23
Granatapfel, Petersilie, Minze, knusprigen Fladenbrotstückchen an einem
Granatapfel-Zitronendressing  
mit hausgemachten Falafeln									                +6.5
mit Poulet-, Lamm- oder Crevetten-Spiessli							              +9.5

Beefsteak Tatar mild, medium oder feurig zubereitet  					            26 / 34
Calvados oder Cognac (2 cl)									                + 4

Riesencrevettenpfanne Sansibar sautierte Riesencrevetten mit Schalotten,		         19 / 28
Knoblauch, Chili und Knoblauchbrot 

Rindsentrecôte (220g) mit grüner Pfeffersauce						             44

Rindsfiletwürfel an Pommery-Senfrahmsauce						             46

Kalbswienerschnitzel mit Bärner Frites							              43

Kleines Kalbswienerschnitzel mit Bärner Frites						             38

Kalbs-Cordon bleu gefüllt mit Aargauer Beinschinken und Aarewasserkäse		         42

Suuri Kalbsleberli mit Himbeeressig und Kräuter						             38

Falscher Hase gemischter Hackbraten an Morchelrahmsauce und Tagesgemüse	        34

Alle Hauptgerichte mit einer Beilage nach Wahl
Bärner Frites, Fettuccine, Reis, Kartoffel-Thymianstampf oder Röstikroketten

Moussaka Auberginenauflauf mit Lammfleisch und Knoblauch-Joghurtsauce	        32

Börek Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten und Gewürzen, im Teig gebacken		        39
und türkischem Salat

Sark Pilav orientalischer Reis mit Rindfleisch, Pinienkernen, Sultaninen		         33
und Zwiebeln

Etli Ispanak mariniertes Lammgeschnetzeltes mit Spinat, Tomaten	 		         31
und Knoblauch-Joghurtsauce

Sis Kebab Fleischwürfelspiess mit Peperoni, Zwiebeln und Tomaten-Bulgur
mit Lammfleisch											                  38
mit Rindsfilet											                  40

Spaghetti Araber mit Steinpilzen, Speck, Rahm, Chili und Tomaten			          24

Pasta Burrata hausgemachte Pasta mit Burrata an Basilikum Pesto, Cherrytomaten,      25
Spinat, Knoblauch und Chili

Pasta al Limone hausgemachte Pasta mit Zitronenpfeffersauce und Rucola	                   23
mit Rauchlachs oder Poulet									                27

Spaghetti Vongole Venusmuscheln mit Weisswein, Noilly Prat,				           26
Peperoncini und Petersilie

Fischsuppe Araber Fischragout mit Safran und Kräutern, Knoblauchbrot,		         22 / 30
Rouille und Parmesan

Tomatencrèmesuppe Bloody Mary mit Vodka und Speck als Einlage			          13

Proseccocrèmesuppe										                 13

Indisches Gemüsecurry Süsskartoffeln, Blumenkohl, Kichererbsen,			          29
Auberginen, Okra, Peperoni und Tofu mit Tandoori-Masala-Curry und Spinat-Reis
mit Poulet												                   33

Gemüse Tajine Eintopf mit Zucchetti, Kichererbsen, Kartoffeln, Peperoni		         29
und Erbsen an einer orientalischen Sauce serviert mit Tomaten-Bulgur

Spanakopita gewürzter Spinat, Feta und Ei im Teig gebacken				           18 / 28
mit Knoblauch-Joghurtsauce

Fried Rice or Noodles mit Ei und Gemüse						             	        29
mit Poulet, Rindfleisch oder Crevetten								              33
Bangkok Special, eine Kombination aller Varianten						            33

Unsere Klassiker Vegetarisch Vegan Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt.




